LEBENSMITTEL-INDUSTRIE

Luftentfeuchtung in der Praxis.

7 EFFEKTIVERE TROCKENZEITEN
7 GLEICHMASSIGE UND HOHE PRODUKTQUALITAT

7 GANZJAHRIG KONSTANTE PRODUKTIONSBEDINGUNGEN

TROCKNUNG

Beim Trocknen von Lebensmitteln Iasst sich nicht nur
eine verbesserte, sondern auch einheitlichere Qualitat
erzielen, wenn der Trockenvorgang bei reduzierter Luft-
feuchtigkeit stattfindet.

SPRUHTROCKNER UND PNEUMATISCHE FORDER-
ANLAGEN

Beim Trocknen von Produkten in Sprihtrocknern oder
Wirbelschichtanlagen bietet die Vortrocknung der
Versorgungsluft besondere Vorteile. Jahreszeitliche
Schwankungen der Fertigungskapazitat bleiben aus.
Bei der Produktkiihlung in der Kihlistufe (vor dem Ab-
packen) lasst sich durch die Trocknung der Kuhlluft ein
erneutes Aufnehmen von Feuchtigkeit unterbinden. Die
in pneumatischen Férderanlagen eingesetzte Luft wird
entfeuchtet, um die nachtragliche Wasserdampfaufnah-
me und damit ein Verstopfen der Forderleitungen zu

vermeiden. Ohne Luftvortrocknung besteht die Gefahr,
dass Trockenpulver beim Kihlen und Fordern Feuchtig-
keit ansetzt.

PULVER

Bei der Herstellung und Lagerung dehydrierter Produkte
wie Suppen- oder Briihen-Pulver hat die Entfeuchtung
der Raume eine grofle Bedeutung. Andernfalls droht
beim Mischen oder selbst noch im abgepackten Zustand
ein Verklumpen der Zutaten. Die Luftentfeuchtung ga-
rantiert die Produktqualitdt und eine ganzjahrig gleich
bleibende Produktionsleistung.

KASEREIFUNG

Bei der Lagerung von Kase in der Reifungsphase spielt
die Stabilisierung von Temperatur und Feuchtigkeit in-
nerhalb bestimmter Grenzwerte eine maf3gebliche Rolle
fur Qualitdt und Geschmack des Kéases.

LUFTENTFEUCHTUNG IST DIE LOSUNG

In der Herstellung, Trocknung und Lagerung einer ganzen Reihe von Lebensmitteln ist Luftentfeuchtung die Losung
zahlreicher Probleme. Die Firma Frey bietet mit der DST Produktpalette vielseitige und bedarfsgerecht anpassbare
Luftentfeuchter, die adaquate Klimaverhaltnisse gewahrleisten. Mit unserer umfassenden Beratungskompetenz und
einem breiten Produktsortiment kdnnen wir nahezu alle Feuchtigkeitsprobleme auf effektive Weise 16sen.

Detaillierte Informtionen geben wir Ihnen sehr gern im personlichen Gesprach. Bitte kontaktieren Sie uns! Naturlich
konnen Sie sich auch gern auf www.ffrey.de weiter zum Thema Entfeuchtung informieren.

Entfeuchter von Seibu Giken DST werden zum Beispiel in folgenden Unternehmen eingesetzt:

Nestlé

Kraft Foods

Unilever

Marabou
Cadbury-Schweppes
und weitere
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FREY GMBH UND SEIBU GIKEN DST - IHRE LOSUNG

FUR TROCKENE LUFT.

Ob klein, ob grof - wir haben immer den passenden Trockner.

WARUM
ENTFEUCHTUNG?
Feuchtigkeit in der Luft
umgibt uns Uberall — am
falschen Ort kann die
Luftfeuchte zum Beispiel
Schaden an Produkten
und Gebauden verursa-
chen oder die Produkti-
onseffizienz herab setzen.
Die Luftentfeuchtung ist
ein 6konomischer und ef-
fektiver Weg Probleme wie
Schimmel, Rost oder Kon-
densation zu vermeiden.

WARUM WIR?

Die Firma FREY wurde im Jahr 1972 gegriindet und ist
seit 1999 die deutsche Generalvertretung von Seibu
Giken DST. Seibu Giken DST zahlt mit Uber 40 Vertre-
tungen weltweit zu den fihrenden Anbietern von Adsorp-
tionsluftentfeuchtern. Das Unternehmen stellte weltweit
den ersten Silicagel-Rotor her und zahlt bis heute zur
Weltspitze in dieser Technologie — die kontinuierlichen
Fortschritte in Forschung und Entwicklung ermdglichen
dieses.

Wir sind die deutsche Generalvertretung von:
Seibu Giken DST AB

DSTES

Die FREY GmbH bietet Ihnen die Losung fur lhre indivi-
duellen Bedurfnisse und spezifischen Anwendungen. Es
gibt nahezu kein Feuchteproblem, welches wir nicht fur
Sie I6sen kénnen. Dabei greifen wir auf eigene jahrzehn-
telange Erfahrung sowie zusatzlich auf den Wissenspool
des gesamten internationalen DST-Netzwerkes zurlck.

Ihre Anwendung interessiert uns sehr — wir beraten Sie
umfassend. Bitte kontaktieren Sie uns!

FREY Aufbereitungstechnik GmbH | Am Redder 5 | 24558 Henstedt-Ulzburg | T +4941937556-0 | F-29 | info@ffrey.de | www.ffrey.de






